
MENÚ DE
TEMPORADA



AzAhAr nEgRo 
Q80

Tequila Maestro Dobel Cristalino,
Aperol, limón, agua de azahar, 
carbón activado.

Un coctel bello a la vista que se pasea 
en el paladarcon suavidad.

MaGoStÍn 
Q75

Tequila 1800 Silver, Campari, licor de 
durazno, extracto de mangostán, amargos 
de naranja, limón.

Un peculiar coctel hecho con la fruta de temporada
favorita de muchos, de mucha complejidad
y alto nivel de tropicalidad en boca. 

PaLoMa dE RoSaL
Q80

Tequila Cristalino 1800, Aperol, 
limón y toronja clarificados, 

agua de rosas. 

Una paloma de sabores y aromas 
mas delicados y refinados.

SoL EuSkAdI 
Q75

Zocco Pacharán, Aperol, Vodka, Crema de cacao, 
limón, maceración de frutos rojos y albahaca.

Un coctel que nos trae lo mejor del verano europeo, refrescante, 
botánico y multiples capas de sabores en su recorrido con la 
presencia fuerte del famoso digestivo del País Vasco.

PiÑa cOlAdA DeScOnStRuIdA 

Q80

Ron blanco infusionado con piña, 
licor de coco, agua de coco, amargos 

de angostura. 

La famosa bebida tropical en formato 
condensado y elegante, mas balanceada sin 

perder los sabores que la volvieron 
famosa en todo el mundo. 

h

h

h

f


