
Spritzes
Sus orígenes remontan al los principios de 1800 cuando el norte de 

Italia fue conquistado por el imperio Austriaco y los soldados nuevos en 
al región pedían que sus vinos fueran diluidos con soda para bajar su 

contenido alcohólico a uno similar al de la cerveza. Este ha evolucionado 
a través de los años y ahora es un clásico europeo ideal para refrescar 

cualquier terraza en un día caluroso.
Un Spritz por lo general, lo conforma algún tipo de licor botánico 
amargo, vino blanco o espumante y soda. en la carta encontrarás 

recetas clásicas y variaciones que el equipo de la Bodega 46 formuló.

Aperol
Spritz

Aperol, prosecco Cinzano Pro-Spritz, soda

Notas herbales con intensos sabores a
 naranja y toronja, es agradablemente agridulce.

Q65

Rosetta
Spritz

Q65

Un Spritz original que pasa muy fácil en el 
paladar, posee notas de botánicos complejos, 
toronja y esa deliciosa acidez, aroma y sabor 

de la Rosa de Jamaica que tanto nos gusta.

Cinzano Vermut Blanco dulce, Campari, Rosa de 
Jamaica, Bitters de rosa de Jamaica, 

agua tónica artesanal.

Carciofo
Spritz

Q65

Cynar es un amaro italiano hecho a partir de 
13 botánicos diferentes, entre ellos la 

alcachofa, se complementa con vermut rojo 
dulce y agua tónica para crear un aperitivo 

muy interesante y refrescante. 

Cynar Cinzano vermut rojo, Agua Tónica Artesanal.

Sambuca
Spritz

Q65

Este Spritz es la perfecta introducción a los 
licores anisados, es refrescante, ácido y dulce, 
si tenías tus dudas sobre el anís, este Spritz te 

hará cambiar de opinión.

Sambuca, jugo de limón, amargos
 de nueces, agua mineral.

Oaxaca
Spritz

Q70

Campari, Mezcal joven Alipús, Ginger Ale 
artesanal sin azúcar y un toque de limón.

Este Spritz cierra la brecha entre el viejo 
y el nuevo mundo. Las notas dulces y de toronja 

del Campari se maridan perfectamente con
 el humo y agave del mezcal.

Durango
Spritz

Q70

Aperol, mezcal, licor de durazno,
jugo de limón, Ginger Ale

artesanal sin azúcar.

Un Spritz perfecto para una sesión de terraza en
el verano. Es ácido, dulce, frutal y levemente 

ahumado con notas de agave.

Recetas con un toque especial de la 
Bodega 46, nos esforzamos muchísimo por 

proveerte cocteles con los mejores 
ingredientes posibles y rendirle tributo a 

sus creadores!

Paloma 46

Cada casa y barra tiene su receta de 
Paloma, esta es la nuestra y nos encanta. 
Es una bebida poderosa (2oz de tequila) 

balanceada y con muy poca azúcar.

Q75

Tequila Reserva 1800 silver, jugo de limón, jugo 
de toronja y Sparkling ice de toronja.

Margarita
Julieta

Tequila Gran Centenario Reposado, 
Cognac Napoléon Mandarine, 

jugo de limón. !

Reemplazamos el Triple-Sec por cognac 
infusionado con cáscaras de mandarina 

que le aporta elegancia a este gran 
clásico latinoamericano. 

Q70

El 
Siciliano

Bourbon Woodford Reserve, Amaro Averna, 
Aperol, jugo de limón y amargos de naranja.!

Especiado, balanceado, botánico y cítrico, 
con notas complejas de cola, y especies 
de otoño. Uno de los favoritos de la casa.

Q70

Carajillo 43
Licor 43, concentrado de Cold Brew 

y un buen "shake" de nuestro bartender!

Ideal para agarrar fuerzas al final de la 
tarde.
Q65

Horchatilla
Horchata de pepitoria, Amarula, Jack 
Daniel’s, cold brew, crema de cacao, 

jarabe de manzanilla.!

Si te gustan los carajillos, este coctel te 
volará la cabeza.

Q70

Lisboa
Tonic

Tónicos

Reformador
 Artesanal, 0 calorías, 

hecho con quinina y botánicos de 
Guatemala.

Fever Tree
Importado, hecho con 

quinina del congo, contiene azúcar.

Una variación del Gin & Tonic que nos 
encanta. Al agregarle un chorro de 

oporto, la bebida toma notas de frutos 
rojos en el paladar.

Hemingway
Daiquirí

Ron jamaiquino de 4 años, jugo de limón, 
licor de Maraschino, jugo de toronja!

Refrescante, fuerte, cítrico, con notas de 
mazapán y frutas. Cuenta la leyenda que 
Ernest Hemingway se tomaba hasta 14 de 
estos al día cuando vivía en La Habana, y 

por ello, los creadores del trago decidieron 
ponerle su nombre.

Q65

Q75

Old Fashioned
Ahumado

Q70

Lo ahumamos con madera de nogal para 
darle profundidad y complementar el 

amielado y especiado del bourbon.

Bourbon, amargos de Angostura y un 
toque de jarabe de azúcar.

Gin 
& Tonic

Ginebra, agua tónica de tu elección y 
botánicos de temporada.

Tónicos

Reformador
 Artesanal, 0 calorías, 

hecho con quinina y botánicos de 
Guatemala.

Fever Tree
Importado, hecho con 

quinina del congo, contiene azúcar.

Viejo
Jalisco

Q70

Tequila Reserva 1800 Añejo, amargos 
de Angostura, amargos de cacao, 

jarabe de miel.

¿Que pasaría si el Old Fashioned se 
hubiera inventado en México? El 

tequila añejo aporta notas de 
caramelo, especies y agave que se 

complementan perfectamente con 
nuestra mezcla de amargos y miel.

Q65

Q65

Mezcalita 46
Mezcal Alipús Joven, Aperol, jugo de

maracuyá, jugo de limón, pisca de sal,
soda de toronja sin azúcar.

El primo Oaxaqueño de nuestra famosa Paloma, 
cuenta con todos los sabores que nos gustan en 
Latinoamérica con el ahumadito a final de boca 

que le aporta nuestro querido mezcal.

La Curandera
Tequila 1800 añejo, Mezcal Joven Alipús,

jarabe de jengibre, limón. 

Para el mal de garganta o de corazón, este 
coctel en breves te dará lo que buscas. 

Especiado, intenso y relajante. 

Q75

Del Pueblo
Mezcal Joven Alipús, limón, amargos de 
apio, cilantro, sal infusionadacon limón 

rostizado y una pisca de cobanero.
!

Q75

Del pueblo, para el pueblo, 
todos los sabores que nos 
gustan en Latinoamérica.

Paquita’s 
Daiquiri

Tequila 1800 Cristalino, limón, toronja y 
agua de azahares.

Q75

Un coctel refrescante y floral 
acompañado de la suavidad de un 

tequila cristalino. Nombrado tras la 
perrita del creador de este coctel.

Agua del 
Jardín

Gin Martin Miller, limón, macerado de 
albahaca, infusión de bergamota, espuma 

de Campari y piña. 

Q80

Como beberse un jardín, un coctel 
sumamente aromático con 

multiples texturas.

Deja Vu
Ginebra, Aperol, Limón, pepitoria.

Q70

Un regreso a otros tiempos, cuando 
comprobamos el mango en bolsita 

con pepitoria en la calle y nos 
tomábamos el juguito del fondo

El Mojito de 
Bodega 

Ron blanco, Hpnotiq, extracto de kiwi y 
hierbabuena, limón y soda.

Q75

Queríamos empezar la temporada 
del sol con un clásico y hacerlo 

nuestro. 

Este Mojito tiene todo lo que nos 
gusta del clásico pero más 
complejidad en cada sorbo.


